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AufKochen
Cocktails

Cucumber Zutaten für ein Glas: 50 g Salatgurke, ein 10–12 cm langes Stück Salatgurke, 1–2 kleine Dillzweige, 3 cl Wodka,

1,5 cl Cointreau, 3 cl Gurkensaft, 2 cl Apfelsaft Für den Gurkensaft Salatgurke mit der Schale in einem Mixer pürieren und
durch ein feines Sieb streichen. Aus dem Gurkenstück mit einem Sparschäler der Länge nach 3�4 hauchdünne Schei-
ben schneiden und diese mit den Dillzweigen in ein Glas geben. Einen Shaker mit Eiswürfeln füllen, Wodka, Cointreau,
Gurken- und Apfelsaft zufügen und kräftig schütteln. Das Glas mit Eiswürfeln füllen und den Drink darüberseihen.

Tipp! Den Alkohol w
eglasse

n, 

die Menge d
es Gurken- 

und Apfelsaft
es verd

reifach
en 

und als 
erfrisch

enden 
Drink nac

h dem Sport 
genieß

en.

Watermelon Bowl Zutaten für ein Glas: 250 g Wassermelone, 3 cl Tequila, 2 cl Cointreau, Saft einer Limette 

Aus der Wassermelone 1 cm große Kugeln ausstechen. Restliches Melonenfleisch in einem Mixer pürieren und durch
ein Sieb gießen. 6 cl Wassermelonensaft, Tequila, Cointreau und Limettensaft in einen Shaker geben und mit viel
Eiswürfeln 30 Sekunden lang schütteln. Den Drink in ein Glas (z. B. Martiniglas) seihen und mit den Wassermelo-
nenkugeln servieren.

Tipp! Dieser Drink funktioniert 
auch

mit anderen Melonensorten.
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Titanic Zutaten für ein Glas: 6 grüne Weintrauben, 1 cl Holundersaft, 5 cl Wodka, 2 cl Prosecco, 1 EL Zitronensorbet, 

2 cl Cranberrysaft Weintrauben in eine kleine Schale geben, mit einem Muddler (Stößel) zerdrücken und in ein Glas
(z. B. High Ball) füllen. Holundersaft über die Trauben träufeln, mit Eiswürfeln auffüllen, Wodka hinzufügen und mit
Prosecco auffüllen. Zitronensorbet darauflegen und mit Cranberrysaft übergießen.

Tipp! Verwenden Sie

eine Traubensorte ohn
e Kerne.

VON DER EUROPÄISCHEN 
GEMEINSCHAFT UND VON 
LGV-FRISCHGEMÜSE 
FINANZIERTE KAMPAGNE.

So schön, 
so gut. 
Schönes Gemüse von LGV-Frischgemüse 
reift und gedeiht in der „Sonnenregion 
Ostösterreich“, zeugt von bester Her-
kunft, höchster Qualität und ausgezeich-
netem Geschmack. Noch mehr schönes 
Gemüse gibt es auf www.lgv.at
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