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7 10 Eurp. Barmesser,

- ~

3 Euro, Wegmit, g v il
Martini Rosso, i MART'NI !

8 Euro. Soda Siphon, P 4
Liss iiberbarstuff.de. 5 §
72 Euro, Wermut, [ = i

Noilly Prat, 11 Euro.

- .
Cognac, Hennessy 4 .
Black, 33 Euro. : SIITIRT - S
Wodka, Belvedere, £ s — -
38 Euro. Champagner -
Brut Ros¢, Ruinart, O ( !
60 Euro. Whisky, | "
Lagavulin, 40 Eug QHB -

Cocktailshaker, aw 1 “ii [ l"
Mertens, 50 Eury llm‘ﬁ J'JJ k |
Glas ,Marco Dessi O il

~ Lobmeyr, 55 Ruro S !

Zitronenschiilel,
WMF, geschen
bei Kustermann,

Carl Mertens, =
36 Euro. Tumbler Q
<Balmoral®, There- .—E >
sienthal, 100 Euro, > W
Doppelmessbecher, O z
Carl Mertens, 20
-
=

a\g
WHI

Bitterlikdr, An gos-
tura, 5 Euro. Boston
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HOME / Gin des Lebens

STOFF-
SAMMLUNG

BITTE
KAUFEN

I\

E

>Basis-
spirituosen
Gin, Wodka, Brandy,
schottischer Whisky
und amerikanischer
Whiskey, Rum;
wer mag: Tequila
und Cachaga

GLASWAR

1 iniglas
~Basic Bar”, Schott
Zwiesel, 6 Euro. Ka
raffe .Tapio®, littala,

>Modifiers

Mit Wein versetzte
Spirituosen wie Sher-
ry, Wermut; Campa-
ri, Martini Rosso;
Weine, Siifte, Mine-
ral- und Sodawasser

240 Euro. Champag-
nerkelch ,.Basic Bar®,
Schott Zwiesel,

7 Euro. Grappakaraffe
~Tossa®, Schott
Zwiesel, 60 Euro.
Softdrinkglas , Basic
Bar”, Schott Zwie-
sel, 5 Euro. Lik6rbe-

cher ,Triennale”,

>Flavoring
Agents
Likire wie Grand
Marnier; Triple Sec
wie Cointreau sowie
Bitterlikore

Lobmeyr, 250 Euro
v g-:f'_:’_‘_! q=r Becher ,.Loos”, Lob-
meyr, 61 Euro. Likor
karaffe Triennale"”,

Lobmeyr, 460 Euro
Tumbler ,Balmoral“,
Theresienthal,

100 Euro
>Sirups
Rose’s Lime Juice,
Grenadinesirup,

RESTALKOHOL: FAKTEN

i-‘ Der Wirzbit-
ter Fernet-Branca
wurde urspriing-
lich als Mittel ge-
gen Menstrua-
tionsbeschwer-
den eingesetzt.

2> Im 17. Jahr-
hundert erfanden
die Englénder
den Punch, den
ersten Cocktail

JORG MEYER,
wlLe Lion®,
Hamburg

der Welt. Der
Name ,panc” ist
aus dem Sanskrit
und steht fiir die
Jfunf Zutaten:
Arrak, Zucker,
Zitronensaft,
Wasser oder Tee
und Gewiirz.

)

© 3> Britische
Seeleute spiilten
im 18. Jahrhun-
dert die Tagesra-

EXPERTENRAT

KANN ICH DAS EIS SELBST ZUBEREITEN?

»Gerade Amateure sparen hier. Nichts ist schlimmer
als verwiisserte Drinks und Eis, das nach Kiihlschrank

tion Zitronensaft
(gegen Skorbut)
mit Gin runter. So
entstand das Re-
zept fiir Gin Fizz
und Gimlet.

4:- Die im Zuge
der Prohibition
(1920-1933)
vertriebenen Bar-
keeper belebten
die Cocktailkul-
tur in Europa.

¢ ) > Die Germa-
nen fanden Bier
zu langweilig
und rithrten Flie-
genpilze drunter.

() > Der Ameri-
kaner Jerry Tho-
mas verbffent-
lichte 1862 das
erste Barbuch:
wHow to Mix
Drinks; or, The

Bon-Vivant's
Companion®.

/ > Die Mixtur
aus Ginund An-
gostura (heute
Pink Gin) wurde
noch im 19. Jahr-
hundert gegen
tropische Fieber-
krankheiten ver-
ordnet.

(9> Um 1900
entstand in einer
New Yorker Bar
ein neues Ge-

trank. Namens-
geber: der Barbe-
sitzer Martini di
Arma die Taggia.

():» Das Wort
Cocktail erwdhnte
erstmals 1806
die Zeitung ,,Ba-
lance, and Colum-
bian Repository".

10 per

Schriftsteller Er-
nest Hemingway
gilt als Erfinder

des Bloody Mary.

schmeckt. Kaufen Sie grofde, doppelt gefrostete Wiirfel
ohne Hohlraum. Kiihlen Sie die Glidser im Eisfach«

132 GQ.DE--November 2010

Zuckersirup (am bes-
ten selbst herstellen:
1 kg Zuckerinll
Wasser aufkochen,
aufschiiumen, abkiih-
len lassen, abfiillen)

>Bitters
Angostura Bitter,
Orange Bitter, Peach-
oder Apricot-Bitter;
zum Beispiel aus
Deutschland von the-
bitter-truth.com

>0bst, Gemniise
Zitronen, Limetten,
Orangen, Minze,
Gurke, griine Stein-
oliven (in Salzwasser,
fiir den Martini)
Cocktailkirschen
mit Stiel

Kaoufinfo ab S. 264



